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Rada peci

MIND.Maps™ PLUS

IN

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
COUNTERTOP

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Inteligentni
pece

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS je inteligentni pec
pro Cerstvé nebo mrazené cukrafrské a pekafské
produkty. Automatické cykly pecenf a inteligentni
funkce, véetné umeélé inteligence, délaji z BAKERTOP
MIND.Maps™ PLUS zakladni nastroj pro vasi
profesionalni vyrobnu.

V kombinaci s kynarnami LIEVOX a statickymi pecemi
DECKTOP tvofi univerzalni a multifunkeéni pecici
stanice.

Kombinované pece MIND.Maps™ PLUS jsou dostupné
ve dvou verzich, které splfuji specifické potreby
kazdého podnikant:

COUNTERTOP pro 4, 6 a 10 plechd 600 x 400
pro profesionalni laboratore;

BIG s voziky pro 16 plech 600 x 400
pro velké podniky.

Rada peci

MIND.Maps™ PLUS
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Individual Cooking Experience

Vyzkousejte si n
pec zdarma
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Zamluvte si

Vyberte si kdy a kde chcete vyzkouset pec Unox.
Zavolejte na nas zakaznicky servis a domluvte si
schlzku dle viastniho uvazeni.

Dohodnéte si schlizku - zavolejte ndm, nebo nas
kontaktujte pres webovy formular na unox.com

i
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Pecte s nami

Ve vasi kuchyni, s vasimi recepty a ingrediencemi:
nas séfkuchar vam zdstane po boku, aby vam
ukazal veskeré vyhody technologie pece.

S
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Rozhodnéte se

MIND.Maps™ PLUS

Nyni, kdyz jste si jisti vysledky, kterych mizete
s pomoci pece Unox dosahnout, vezméte si ¢as
na rozmyslenou.

[e9)




TOP.Training

Poznejte
vasi pec

Objevujte, pouzivejte, zlepsujte

TOP.Training je bezplatné zaskoleni personalu.
Nasi kuchafi vam ukazou vse, co potfebujete

znat, abyste z vasi nové pece dostali to nejlepsi.

Od zakladnich funkci az po nejmodernéjsi
technologie.

Stahnnéte si také aplikaci TOP.Training
v Google Play nebo App Sotre

Sluzby

Pomoc pri peceni

DATA DRIVEN COOKING Community

Inspirujte a

nechte se inspirovat

Svét receptu pro vase pece

Nechte se inspirovat receptafem
DDC.App, ktery vybirad z receptl pfipravenych
Séfkuchafi Unox a uzivateli komunity.
Zapojte se aktivné do komunity a sdilejte své
recepty!

Stahnéte si DDC.App
na Google Play nebo App Store

CHEF.Line

Zavolejte,
Unox odpovi

24 h,7 dnivtydnu

Tym Unox Chef je vZdy k dispozici, aby véam
poskytl praktické rady o nejvhodnéjsich
programech peceni a navrhnul mnoho novych
receptl: od téch nejtradic¢néjsich az po ty
nejmodernéjsi.

Volejte
+39 049 86 57 511

;

Apple Store Play Store

Sluzby

MIND.Maps™ PLUS
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Technologie

Inteligentni.
Presnée.
Pripojené.

Unox Int ent Performa Unox Intensive Cooking

Inteligéntni tec Technologie vyvinute
vymysilené tak, tak, aby zarucovaly
maximalizovaly dokonalé vysledky,

rovhomeérnost na aktivitu pece a ktera

kazdém plech poskytuje uzitecné
maximalni inténzitu rady jak ji nejlépe
peceni. vyuzivat.

|
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Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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Unox Intelligent Performance

Zlepsete vase
vykony

Dosdhnout totoZznych vysledku

pfi kazdé vsazce vyzaduje kontrolu,
inteligenci a zkusenosti: to, co vase pec
BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS ma.
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ADAPTIVE.Cooking™

Vzdy dokonalé vysledky.
Interpretuje nastavené parametry a roozpozna
jakého vysledku chcete dosdhnout. Rozpozna

mnnozstvi vlozené suroviny a zarucuje dokonaly
vysledek kazdého peciciho procesu.

W,

N o W
CLIMALUX™

Dokonald kontrola vihkosti.

Pec je vybavena presnymi senzory pro méfeni
vihkosti uvnitf pecici komory, které automaticky
aktivuji vyrobu pary nebo jeji odvod, aby se zajistilo, ze
skute¢na vihkost v komore vzdy odpovida nastavené.

SMART.Preheating

Inteligentni predehfivani.
Analyzovanim Udajl o pouziti a o pfedchozim
pouzivani pece se pfi zadadni nového programu

automaticky nastavi teplota a doba
predehfevu tak, aby bylo dosazeno vzdy
stejného vysledku.

AUTO.Soft

Funkce Setrného peceni.
Atomaticky nastavuje zvySeni teploty a Cini
vafeni jesté delikdtngjsim, se zameérem zarucit
optimalni distribuci tepla. IdedIni pro delikatni
a na teplo citlivé produkty.

2

SENSE.Klean

Kaluluje stupen necistoty uvnitf pecici komory
a doporuci nejvhodnéjsi myci program
na zakladé skutecného predeslého vyuziti
konvektomatu. Maximalni hygiena a zadné
plytvani vodou a Cisticimi prostfedky.

Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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S Optimalni nastaveni

Adaptive.Cooking™

Rozpozna mnozstvi
vloZzenych surovin a
automaticky opimalizuje
¢as a teplotu bez nutnosti
vytvéret rlzné programy v
zavislosti na zatiZeni.

Bez

S Optimalni nastaveni

CLIMALUX™

Mé&fi skutecnou vihkost

v pecici komore a
produkuje nebo extrahuje
vihkost tak, aby vzdy
dosahl vihkosti nastavené.

Bez

pfi poloviénim
zatizeni - 9
dortovych forem

@ 20 min

[ ssec

W o%

Polovi¢ni zatizeni se
aplikuje na jednotlivy
plné zatizeny plech.

*

pfi poloviénim
zatiZzeni - 60 Mini

baget
@ 18 min
[ 1ssec

LL? 30%

Polovi¢ni zatizeni se
aplikuje na jednotlivy
plné zatizeny plech.

Jeden plech - 3 dortové formy

—

Dokonale upecené

Rovnomeérny tvar a povrch
Suchy a nevysuseny vnitrek

Cas

18 min
Teplota
150 °C
VIhkost
0%

Prilis prudka teplota
Silna, spalena klrka
Prilis suchy vnitfek

Cas

20 min
Teplota
185 °C
VIhkost
0%

Jeden plech - 20 mini baget

Dokonale upecené dozlatova
Zlatava klrka

Sucha stfidka

Kfupava konzistence.

VIhkost
30%

Pripaleny chléb

PFilis trava karka
Uvnitf neni nadychany
Trpkd chut

VIhkost
10 %

PIné zatizeni - 36 dortovych forem

—— . — y

PIné zatizeni - 120 mini baget
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Dokonale upecené

Rovnomeérny tvar a povrch
Suchy a nevysuseny vnitfek

Cas

23 min
Teplota
165 °C
VIhkost
0%

Nedostatec¢né upecené

Bleda barva
Zhroucenad struktura

Cas

20 min
Teplota
155 °C
VIhkost
50 %

Technologie

Dokonale upecené dozlatova
Zlatavéa klrka

Sucha stfidka

KFfupava konzistence.

VIhkost
30%

Nedostate¢né upeceni dozlatova
Uvnitf vihky

Prilis svétle upeceny

Chybéjici kfehkost

VIhkost
80 %

MIND.Maps™ PLUS

—
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Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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Auto.Soft

Ridi nardst teploty
a udrzuje tak
uniformitu surovin
v kazdém misté
komory.

Bez

S

SMART.Preheating

Automaticky nastavuje
dobu trvani a intenzitu
pfedehfivant: intenzivni
kdyz je pec studen3,
rychly, nebo zadny
pfedehfev v pfipadé, kdy je
konvektomat jiz zahfaty.

Bez

*

Optimalni nastaveni
pfi poloviénim
zatizeni

@ 5min 15 min

[ 13s°c  7sec

&? 30% -50%

Polovi¢ni zatizeni se
aplikuje na jednotlivy
plné zatizeny plech.

*

Optimalni nastaveni
pfi poloviénim
zatizeni
PRE 190 °C

@ 18 min

[ esec

Polovi¢ni zatizeni se
aplikuje na jednotlivy
plné zatizeny plech.

Ve vyhraté peci E j Ve studené peci

Ve studené peci

Ve vyhraté peci

Jeden plech

Jeden plech

Dokonale upecené
Zlatavy vnéjsek

Suchy a prazdny vnitfek
Celkova rovnomeérnost

Cas stoupani 135 °C - 175 °C
4 min

Nespravné peceni
Spalené okraje
Nerovnomeérné upecené
Nenadychané vétrniky

Cas stoupani 135 °C - 175 °C
1min

Dokonale upecené dozlatova
Dokonald vnitfni struktura

Cas PRE

9 min

Tepl. Oceli komory pece
165 °C

Dokonale upecené dozlatova
Dokonald vnitfni struktura

Cas PRE

20 sec

Tepl. Oceli komory pece
165 °C

Bledé zabarveni
Uvnitf syrové

Cas PRE

6 min

Tepl. Oceli komory pece
100 °C

Pfilis upecené
Pfipaleny povrch

Cas PRE

6 min

Tepl. Oceli komory pece
190 °C

Ve vyhraté peci E j Ve studené peci

Ve vyhraté peci E j Ve studené peci

PIné zatizeni

PIné zatizeni

Dokonale upecené
Zlatavy vnéjsek

Suchy a prazdny vnitfek
Celkova rovhnomeérnost

Cas stoupan( 135 °C - 175 °C
7 min

Nespravné peceni
Spalené okraje
Nerovnomeérné upecené
Nenadychané vétrniky

Cas stoupan( 135 °C - 175 °C
3 min

Dokonale upecené dozlatova
Dokonald vnitfni struktura

Cas PRE

9 min

Tepl. Oceli komory pece
165 °C

Dokonale upecené dozlatova
Dokonald vnitfni struktura

Cas PRE
20 sec

Tepl. Oceli komory pece
165 °C

Bledé zabarveni
UvnitF syrové

Cas PRE

6 min

Tepl. Oceli komory pece
100 °C

PFilis upecené
Pfipaleny povrch

Cas PRE

6 min

Tepl. Oceli komory pece
190 °C

Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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MIND.Maps™ PLUS
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Unox Intensive Cooking

Maximalni

intenzita peceni

Dokonalé a rovnomérné peceni,
precizni kontrola vlhkosti, intenzivni,
nebo jemné proudéni vzduchu v
komore.

5.

DRY.Maxi™

Absence vlhkosti. Podtrzeni chuti.
Rychle a Uc¢inné odstrafuje vihkost z pecici
komory, aby vase pokrmy mély vzdy dokonalou
konzistenci, byly propecené a kfupavé.

§j -~
N

STEAM.Maxi™

Veskera sila pary.
Nepretrzité vytvari nasycenou a hustou
paru od 35 °C stupnl a dukladné fidi mnozstvi
vihkosti v pecici komorfe s minimalni spotfebou
vody a energie.

plném zatizeni croissantt

plném zatizeni baget

plném zatizeni véneéku

plném zatizeni panettone (0,7 kg)

plném zatizeni listového tésta

-

L

AlIR.Maxi™

Vede, sjednocuje, transformuje.
Vice reverznich ventildtor( se Ctyfmi nastavitelnymi
rychlostmi zaru€uje rovnomeérny vysledek
na kazdém plechu a pfi kazdém pouziti.

EFFICIENT.Power™

Vykon a Gc€innost.
Maximalni rychlost narlstu teploty
a prvotfidni Uc¢innost v kombinovaném rezimu,
suchy vzduch a para. Certifikované spole¢nosti
ENERGY STAR.

v S

PRESSURE.Steam

Jesté vice pary v pripadé potreby.
Zjevné navyseni saturace a teploty
pary vam umozni péci rychleji
a intenzivnéji.

Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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Data Driven Cooking

Porozuméijte
Zlepsujte.

Umeéla inteligence DDC
Zpracovava data z pece a
transformuje dané udaje. _
o spotrebé a vyuziti na uzitec€
informace, které vam umozni
zvysit vas denni zisk.

AN

AR -

KITCHE

NNOVATIONS

DDC jsou dostupna z chytrého telefonu nebo PC

Ekosystém, ktery ma byt objeven

Vytvarejte a sdilejte

Vase recepty ve vSech vasich pecich
Vytvorte si knihu receptur a synchronizujte ji se
vsemi pecemi jednim kliknutim. Rozodnéte se,
zda ji vytvofite pfimo z pece, nebo z pocitace a
diky automatické synchronizaci budou vsechny

vase kuchyné nebo prodejny vzdy dostavat
aktualniinformace.

Porozuméjte

Sledujte a vylepSete své vykony.

S DDC.Stats mate vzdy pod kontrolu spotfebu
energie, vody a detergentd, ¢asu vareni a minut
otevreni dvefi vasi pece. Porovnejte vykon
vasich peci, zjistéte anomalie a ziskejte uzitecné
informace pro zlepseni pouzivani vasich peci.

360° podpora

DDC.Coach. - nechte se vést.
DDC.Coach, uméla inteligence Unox, vam
umoznuje plné vyuzit potencial vasich peci.
Digitalni asistent, ktery poskytuje rady zalozené
na vasem pouzivani, jako jsou napfiklad
doporuceni o kazdodennim myti, nebo navrh
receptd pfimo pro vas. Optimalizujte pouzivani
pece a urychlete navratnost své investice!

Technologie

MIND.Maps™ PLUS
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Kapacitni dotykovy ovladaci panel PLUS

Intuitivni oo P—
komplexni
Q. 11:34
Automatické procesy, : 2019.12.09

manualni funkce, .
ukladatelné programy a
az 10 soucasnych procesu
peceni. '
Velky osvétleny dotykovy ‘
displej, rychly a pripojeny.

~) +
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Kapacitni dotykovy ovladaci panel PLUS

MIND.Maps™ PLUS

N
()]

Funkce PLUS

Prekonejte se

Nastaveni

Jednoduché a rychlé.

Intuitivni nastaveni jakychkoli pecicich procesd.
AZ 9 po sobé jdoucich pecicich krokd pro
zajisténi neomezené kreativity.

Programy

384 ulozitelnych programu.

VSechny vase recepty jsou jedinecné

a opakovatelné diky osobni knihovné, ktera
umoznuje ukladdat a organizovat vase
programy do 16 réiznych skupin.

CHEFUNOX

Davérujte své peci.

Nechte aby to byla ona, ktera za vas nastavi
parametry peceni. Vyberte typ peciciho procesu,
pokrm, ktery chcete péct a stupen upeceni, ktery
si prejete. Start. Nic jiného.

MIND.Maps™

Nevybirejte si peceni, nakreslete si vlastni.
Pridejte svlj mistrovsky dotek. Provedte ity
nejkomplikovanéjsi pecici procesy pomoci
neékolika gest ruky, nakreslete si prstem vase
pecici procesy s maximalni tvirci svobodou. To,
co si predstavite, pec udéla.

MULTIL.Time

Usporadana a organizovana.

S funkci MULTLTime mate moznost fidit
soucasné az 10 pecicich procest a mit vzdy vie
pod kontrolou pouhym pohledem.

MISE.EN.PLACE

Jdéte za hranice organizovani své kuchyné.
Navrhuje spravné poradi a Casy vkladani
gastronadob do komory, aby byly vsechny
pokrmy hotové ve stejnou dobu. Dochvilnost
nebyla nikdy tak jednoducha.

Kapacitni dotykovy ovladaci panel PLUS

MIND.Maps™ PLUS

N
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BAKERTOP MIND.Maps™
COUNTERTORP je vychozim
bodem kazdé kuchyné, kte'é
potreuje maximalni vykon,
inteligentni technologie a
neomezenou univerzalnost.

Diego Lozano - Escola



Vykony peceni

COUNTERTOP

W
@)

Snéte ve velkém.
Vyjadrete
veskerou

svou kreativitu

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

je profesionalni pec, ktera rusi jakoukoli
vzdalenost mezi vasimi napady a jejich
realizaci. Objevte potéseni

dokonalého peceni.

Dokonalé peceni

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS se svym
pfislusenstvim umoznuje realizovat pomoci
jediného systému pecici procesy, které by jinak
vyzadovaly specifické vybaveni. Rovnomérnost
Peceni kynutych produktud, pekarskych a
cukrarskych produktd, nebo mrazeného peciva,
suseni, susenky a mnoho dalsiho. Automatické
cykly peceni a inteligentni funkce pro dokonalé
vysledky. Navic statické procesy peceni a kynuti
diky zafizeni DECKTOP a LIEVOX.

Uspora

[ J
5 min
Doba predehrati
od 30 °C do 200 °C

+.80%

Méné vody ve srovnani s
vafenim ve vrouci vodé

2 45%

Rychlejsi nez
tradi¢ni pec

Inteligence

VSechny Udaje se vztahuji na model XEBC-O6EU-EPRMW

Vykony peceni

COUNTERTOP

S



Konfigurace

COUNTERTOP

[ON]
N

VSestranna reseni pro individualni potreby

Najdéte spravné reseni pro vasi kuchyni.

Konfigurujte online vasi pec

Nasobte své moznosti

Reseni Reseni Reseni Reseni

Pec + Neutralni skrin Pec + Pec Pec + Decktop + Lievox Pec + Pec + Lievox
Doporucené reseni jak Resen( se dvéma nad sebou |dedlni Feseni pro procesy kynuti, tradi¢ni VSestrannost a vykonnost dvou
optimalizovat prostor uvnitf umisténymi pecemi je idealni pro peceni na zaruvzdorném kameni peci v kombinaci s dokonalym
vasi kuchyné a mit vzdy vse maximalni vSestrannost, flexibilitu a peceni cukrarskych a pekarskych kynutim. Idedlni pro malé

na spravném miste. a Usporu energie. produktd. Vée v jedné sestsave. obchody.

Art. XWAEC-O8EF Art. XEBDC-01EU-C a XEBPC-08EU-B Art. XEBPC-08EU-B

Technické detaily na str. 70 Vice informaci na str. 36 Vice informaci na str. 37

Technické detaily na str. 70 Technické detaily na str. 70

Konfigurace

COUNTERTOP

[ON]
W



Nainstalujte vasi pec tam, kde se vam to nejlépe hodi

Kondenzacéni digestor

Kondenzacni digestof se samocisticim filtrem, ktera
zachycuje vypary vypousténé z kominku konvektomatu.
Tim pomaha sniZzovat naroky na udrzbu
vzduchotechniky. UmozZnuje instalovat konvektomat

i do mist, kde neni mozné privést vzduchotechniku*

F3
[

* Podléha ovérfeni a schvaleni mistnimi organy a predpisy.

Bez pouziti vody

Digestor Waterless

Digestor waterless filtruje pachy a pohlcuje teplo
vypousténé z komory pece bez nutnosti pfipojeni

na pfivod vody. Elegantni a funkéni, dokonale integrovana
v jakémkoli kontextu vybaveni, dokonce i nezakrytd; kde

je dllezité vychutnat typickou vani a chut vasich produktd

Hnm

COUNTERTOP

[ON]
[l

* Podléha ovéreni a schvaleni mistnimi organy a predpisy.




Moderni staticka pec

DECKTOP

Peceni na zaruvzdorném lavovém kameni tradi¢nich
vyrobku jako je chléb, focaccia nebo kynuté produkty,

jsou jen nékteré z moznosti, které DECKTOP nabizi. Diky
moznosti pfidavat nebo odstrafovat vihkost, je vase peceni
dokonalé v kazdém aspektu: jemné nebo voravé; mékké
nebo kfupavé. Pec DECKTOP a kynarna, pfinasi zivot feseni,
které je nepostradatelné pro pekarské mistry.

cka
k.
it

Véechno zacina spravnym kynutim

LIEVOX

Kynuti je hra rovnovahy mezi téstem, teplotou, procentem
vihkosti a Casem. Korektory tésta LIEVOX jsou vybaveny
senzory schopnymi fidit a automaticky zasahovat do procesu
kynuti, aby byla zaruc¢ena kvalita konec¢ného produktu.
LIEVOX otevird svét moznost peceni tradi¢nich produktd,
jako je chléb, kynuté kolace, croissanty a mnohé dalsi.

COUNTERTOP

[ON]
~



Doplnkové pfislusenstvi

COUNTERTOP

W
(00]

Exploze pary

STEAM.Boost B

STEAM.Boost je vysokokapacitni systém
akumulace tepla, ktery umoznuje vasi peci

v pfipadé potfeby produkovat o 50% vice pary
béhem stéZejnich minut procesu peceni
STEAM.Boost je zakladni pfislusenstvi pro
vsechny cukrafrské a pekarské laboratore, které
vyuzivaji moderni technologie v plném souladu
se stoletymi tradicemi.

%

——

==

Doplnkové pfislusenstvi

COUNTERTOP

[ON]
O



Vkladejte, vyjimejte a prendasejte rychle a bezpecné

QUICK.LOAD

Doplnkové prislusenstvi

COUNTERTOP
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QUICK.Load 6 + 6
s nebo bez dvefi

Kompletni feSenf zavazeciho
voziku, kleci a doplnkd.
Vkladejte, vyjimejte a pfenasejte
snadno 12 plech potravin.

Art. XWBYC-12EU a XWBYC-12EU-D
Technické detaily na str. 71

Reseni 6 + 6
a podstavec

Regeni se dvéma nad sebou
umisténymi pecemi schopnymi
péci az 12 plechd 600 x 400
soucasne.

Reseni 4 + 10
a podstavec

Regeni se dvéma nad sebou
umisténymi pecemi schopnymi
péci az 14 plechd 600 x 400
soucasne.
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QUICK.Load 4 + 10
s nebo bez dvefi

Kompletni feseni zavazeciho
voziku, kleci a doplnkd.
Vkladejte, vyjimejte a prenasejte
snadno 14 plechd potravin.

Art. XWBYC-14EU a XWBYC-14EU-D
Technické detaily na str. 71

Doplnkové pfislusenstvi

COUNTERTOP

B
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BAKERTOP MIND.Mag

Stronger
arder

=aster

Pe

MIN|

se za

neunavny . _
pro velke cukrarny s
pekarny, které vyzaduji
maximalni opakovate
kvality peceni a vysoka
produktivitu.




Vykony peceni

BIG
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To na ¢em vam zalezi

Neomezeny
vykon

BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS BIG je
profesionalni pec se zavazecim vozikem,
ktera zarucuje vysokou produktivitu

a spolehlivost v pribéhu ¢asu.

Produktivita

BAKERTOP MIND.Maps ™ PLUS vyuziva
nejnovejsi technologie pro dokonalou podporu
vasi prace.

Kvalita a rovnomeérnost peceni na kazdém RovnomernOSt
jednotlivém polechu je zaru¢ena pro kazdé
vlozené mnozstvi. Opakovatelnost pecicich
procesu je nezavisld na obsluze.

768 croissantu

Produktivita za 60 min
1 croissant = 85 gr

300 °C

Maximalni teplota
peciciho procesu

+.30%

Méné energie
ve srovnani s rotacni peci

Opakovatelnost

Inteligence

VSechny Udaje se vztahuji na model XEBL-16EU-YPRS

Vykony peceni

BIG

45



Tajemstvi Uspéchu

Navrzena tak,
aby vydrzela

Konstrukce z ocelovych trubek

BAKERTOP MIND.Maps™ BIG pouziva ram z

50 mm silnych svafovanych trubek z nerezové
oceli. Celd konstrukce je extrémné pevna a dvere
zarucuji dokonalé uzavrenii po letech pouzivani.

Dvere s fukci push-to-close

Testovano vice nez 1 milionem cykld, zavirani
zabouchnutim s bezpe&nostnim uzavérem
snizuje ndmahu obsluze béhem pouzivani pece.
Pevnost a bezpecnost dvefi jsou zaruceny 70
mm tloustkou.

Symetrickda Dokonalost

6 motoru viceventilatorového systému s inverznim chodem

Ocel AlSI 316 L 2 = Vysokovykonna topna télesa Horaky s nucenym tahem

Pecici komora a zavazeci vozik peci MIND.Maps™ ' Elektrické pece pouzivaji specidlni Plynové pece Unox jsou jediné na svété
BIG jsou vyrobeny z vysoce odolné nerezové oceli : vysokovykonna linearni topna télesa, s vysokovykonnymi hofaky s nucenym
AISI 316L. Uprava vody pomoci UNOX.Pure-RO pro kterd rychle produkuji teplo, tahem a symetrickymi vyméniky tepla.
demineralizaci proto neni nutna; pec mdze byt | - minimalizujice tak dobu potfebnou Vysoka uc¢innost snizuje na minimum
jednoduse oSetfovana filtracnim systémem UNOX. pro obnoveni plvodni teploty a pro dobu potfebnou pro obnoveni plGvodni
Pure, ktery zabranuje usazovani vodniho kamene. I N optimalizaci proudéni vzduchu. teploty a optimalizuje proudéni vzduchu.




Redeni

BIG
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Redeni, kterd maximalizuji vasi investici

Maximalni vynos, minimalni

QUICK.Load

Vozik dostupny v provedeni

16 600x400 pro rychlé vkladani

a snadné prevazeni pfi plném
nalozeni.

Art. XEBTL-16EU
Technické detaily na str. 71

usi

Najdéte spravné reSeni pro vasi kuchyni.

Konfigurujte online vasi pec
BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS
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Plechy Baking Essentials

Nekonecneée
moznosti
peceni




Plechy a peceni

MIND.Maps™ PLUS

a1
N

Kazdé peceni chce svUj plech

Baking Essentials

BAKE FORO.BAKE
Hlinikovy plech. Perforovany hlinikovy plech.
[T _ S Idedlni pro Idealni pro
l @"3 @’@ '_3 3 Kiehké tésto; Krehké tésto;
| p £ . Dortové formy; Dortoveé formy.
P h Tt AR vasl e : Peeni na podlozce silpat.
> . ] : p P
g v e ¥ it
R, Sl S raap N Vyhody Vyhody

Perforovany hlinikovy plech pro zvyseni
transpirace tésta béhem pecenr,

Hlinikovy plech pro rychly pfenos tepla;
Ultra nizké okraje pro maximalni

rovnomernost. Ultra nizké okraje pro maximalni rovnomérnost.
Art. TG405 600 x 400 Art. TG410 600 x 400
BAKE.BLACK FORO.BLACK
Perforovany nepfilnavy hlinikovy plech. Perforovany nepfilnavy hlinikovy plech.
Idedlni pro Idedlni pro
Croissanty; Croissanty;

Mrazeny chléb;
Danské plundry a kfehké tésto.

Danské plundry;
Krehke testo.

Vyhody

Extrémneé nizky vnéjsi okraj pro optimalni
proudéni vzduchu;
Bez pouziti peciciho papiru.

Vyhody

Rychly pfenos tepla;

Bez pouziti peciciho papiru;

Ultra nizké okraje pro maximalni rovnomeérnost.

Art. TG460 600 x 400 Art. TG430 600 x 400

Plechy a peceni

MIND.Maps™ PLUS



Kazdé peceni chce svUj plech

Baking Essentials

FORO.SILICO

Perforovany silikonem potazeny hlinikovy plech.

BAKE.SILICO

Perforovany silikonem potazeny hlinikovy plech.

Plechy a peceni

FAKIRO™

Hlinikovy plech Dva povrchy - hladky a ryhovany -
pro rtzné produkty.

MIND.Maps™ PLUS

o
N

Idedlni pro

Croissanty;
Mrazeny chléb;
Danské plundry a kfehké tésto.

Vyhody

Hlinfkovy plech potaZzeny silikonem odolny pfi
vysokych teplotach;
IdedIni pro pocukrované produkty.

Art. TG416 600 x 400

Idedlni pro

Pizza;
Focaccia;
Chléb.

Vyhody

Silny hlinikovy plech s Samotovym efektem;
Hladka strana pro peceni Cerstvych produktu;
Ryhovana strana pro peceni mrazenych
vyrobkd.

Art. TG440 600 x 400

FAKIRO.GRILL

Perforovany nepfilnavy hlinikovy plech. Dva
povrchy - hladky a ryhovany - pro rizné peceni.

DOHOG®

D ¢ ¢h
@D B OD

Idedlni pro

Croissanty;
Mrazeny chléb;
Danské plundry a kifehké tésto.

Vyhody

Hlinitkovy plech potaZzeny silikonem odolny pfi
vysokych teplotach;

IdedIni pro pocukrované produkty.

Art. TG415 600 x 400

Idedlni pro

GCrilované maso, ryby nebo zelenina;
Pizza;
Focaccia.

Vyhody
Silny hlinikovy plech s Samotovym efektem;

Hladka strana pro peceni cerstvych produktu;
Ryhovana strana pro peceni rdznych produktd.

Art. TG465 600 x 400

Plechy a peceni

MIND.Maps™ PLUS
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Kazdé peceni chce svUj plech

Baking Essentials

FORO.BAGUETTE FORO.BAGUETTE.BLACK

Perforovany hlinikovy plech - 5 vinek Perforovany hlinikovy plech - 5 vinek

Plechy a peceni

STEEL.BAKE

Plech z nerezové oceli.

MIND.Maps™ PLUS

[l
(9}

Idedlni pro

Dokonale oddélené a rovnomeérné bagety;
Idedlni pro mrazené vyrobky.

Vyhody

Hlinikovy plech potaZzeny silikonem odolny pfi
vysokych teplotach;
Idedlni pro pocukrované produkty.

Art. TG445 600 x 400

Idedlni pro

Piskotové dorty;
Trubicky.

Vyhody

Ocelovy plech s hranou 90° pro omezeni
plytvani;

Dvojity okraj proti deformaci.

Art. TG450 600 x 400

BAGUETTE.GRID
Ultralehky chromovy gril - 5 kanald.

Idedlni pro

Cerstvé bagety;
Cerstvé tycinky.

Vyhody

Dokonale oddélené a rovnomérné bagety;
IdedIni pro Cerstvé tésto a pro provadéni ultra
rychlého ¢isténi.

Art. TG435 600 x 400

Idedlni pro

Mrazené bagety;
Mrazené tenké pecivo.

Vyhody

Mrazené bagety;
Mrazené tenké pecivo.

Art. GRP410 600 x 400

Plechy a peceni

MIND.Maps™ PLUS
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Pecujte o svou pec

Péce a Udrzba

Stisknéte tlacitko

a vyberte nejvhodndéjsi
Cisténi uUmeérné stupni
znecisténi. Zatimco

se pec Cisti, soustredte
se na to, co je dulezité.

59



péce a Udrzba

MIND.Maps™ PLUS
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Systémy filtrace vody

UNOX.Pure

=)
Q.
P
@)
=
=

PURE-RO

Systém filtrace vody
inverzni osmaozou

zarucuje kompletni
demineralizaci vody.

Art. XHC002
Technické detaily na str. 69

Neni nutné pro konvektomaty
BAKERTOP MIND.Maps™ BIG.

PURE

Filtracni systén UNOX.
Pure snizuje uhli¢itanovou

tvrdost vody, ¢imz se zabrani

usazovani vodniho kamene
uvnitr pecici komory.

Art. XHCOO03

REFILL

Nahradni kazety
pro filtracni systém

UNOX.Pure

Art. XHCOO04

.
Rt

U
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Lestici Cisticl prostfedek
zarucuje maximalni
droven cistoty, nizsi
spotfebu a dlouhou

Zivotnost konvektomatu.

Art. DB1015
Technické detaily na str. 69

Cistici prostfedky pro pec

DET&Rinse™

l

Det&Rinse

ECO

Cistici prostsfededk
pro kazdodenni myti,
ktery nezatézuje
Zivotni prostredi.

Art. DB1018
Technické detaily na str. 69

DetERinse

ULTRA

Vysoce ucinny Cisticl
prostredek pro agresivni
necistoty, doporuceny pfi
peceni/grilovani velkého
mnozstvi tu¢ného masa.

Art. DB1050
Technické detaily na str. 69

* Zkontrolujte dostupnost
produktu ve vasi zemi.

Péce a Udrzba

MIND.Maps™ PLUS



Nejinteligentnéjsi

pece na svete



Modely

MIND.Maps™ PLUS
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BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

COUNTERTOP

860 x 967 x 675 mm
Sxhxv

4 XEBC - 04EU - EPRM

kapacita
rozte¢
frekvence
napéti

elektricky pfrikon
hmotnost

Pozndmka

VSechny pece jsou rovnéz dostupné s oteviranim dvefi zleva doprava
VSechny pece BIG jsou dodavany se zavazecim vozikem.

4600 x 400
80 mm
50/60 Hz
400V ~ 3N

10,6 kW
95 kg

860 X 967 x 843 mm
Sxhxv

4 XEBC - 06EU - EPRM

kapacita
rozte¢
frekvence
napéti

elektricky pfikon
hmotnost

6 600 x 400
80 mm
50/60 Hz
400V ~ 3N

14 kW
112 kg

& XEBC - 0O6EU - GPRM

kapacita

roztec

frekvence
napéti
elektricky pfikon
max. pfikon
plynu

hmotnost

napfiklad kod XEBC-O6EU-EPLM.

6 600 x 400
80 mm
50/60 Hz
230V ~1N
Tkw

G20, G25, G257,
G30, G31:19 kW

126 kg

860 x 967 x 1163 mm
Sxhxv

4 XEBC -10EU - EPRM

kapacita
rozte¢
frekvence
napéti

elektricky pfikon
hmotnost

10 600 x 400
80 mm
50/60 Hz
400V ~ 3N

21 kW
148 kg

® XEBC -10EU - GPRM

kapacita

roztec

frekvence
napéti
elektricky pfikon
max. pfikon
plynu

hmotnost

Ce W & E Il ®

10 600 x 400
80 mm

50/60 Hz
230V ~1N

1,4 kW

G20, G25, G251,
G30, G31: 25 kW

174 kg

BIG

0C ]

)

NN

892 x 1018 x 1875 mm
Sxhxv

4 XEBL-16EU - YPRS

kapacita 16600 x 400
rozte¢ 80 mm
frekvence 50/Hz
napéti 380-415V
3PH+N+PE
elektricky pfikon 38,5 kW
hmotnost 292 kg

4 XEBL-16EU - DPRS

kapacita 16 600 x 400
rozte€ 80 mm
frekvence 50/Hz
napéti 220-240V
3PH+PE
elektricky pfikon 38,5 kW
hmotnost 292 kg

& XEBL - 16EU - GPRS

kapacita 16600 x 400
rozte¢ 80 mm
frekvence 50/60 Hz
napéti 220-240V
1PH+N+PE
elektricky pfikon 2,8 kW
max. pfikon 48 kW
plynu
hmotnost 309 kg

ENES R
PARTNER

Modely

MIND.Maps™PLUS
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Technické detaily

Systém sbéru kontenzatu B X ' : — Integrovana nadrz Det & Rinse

MULTI.Point 1
a SOUS Vide sonda TLL Trojité sklo

. JEF gy Pecici komora z oceli AISI 304 nebo AlSI 316 L
Integrované LED osvétleni I | (pouze pro konvektomaty BIG) s podpérami plechu proti pfevraceni

COUNTERTOP o, L BIG

MIND.Maps™ PLUS
MIND.Maps™ PLUS

oy, Z i = S e 5 . ) BIG COUNTERTOP
4-stupnovy systém Tlakové horaky 6 zpétnych ventilatoru a linedrni topna | ~
ventilatord se symetrickymi vyméniky tepla télesa s vysokou intenzitou vykonu Otevirani dvefi 60°/120°/180° Port USB pro stahovani/nahravani dat Ergonomicka klika Ergonomicka klika

o))
o
o))
~




Vybaveni

MIND.Maps™ PLUS

[9)]
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® Standardni

Funkce 5 vaoms

— Nedostupna

COUNTERTOP

Prislusenstvi

BIG

Objevte veskeré pfislusenstvi
k dispozici na web. strankach Unox

~
>
~
>

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravi nastavené parametry tak, aby bylo vzdy dosazeno dokonalych vysledk
CLIMALUX™: celkova regulace vihkosti uvnitf komory

SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu predehrati

AUTO.Soft: fidi narust teploty tak, aby byla delikatnéjsi

SENSE.Klean: kalkuluje stupen necistoty uvnitfe komory a doporuci nejvhodnéjsi automaticky myci program
UNOX INTENSIVE COOKING

DRY.Maxi™: rychlé odvétrani vihkosti z varné komory

STEAM.Maxi™: produkce vihkosti pary od 35 °C

AlR.Maxi™: vice ventilatorU s reverznim chodem a 4 nastavitelnymi rychlostmi

EFFICIENT.Power: tepelna efektivita certifikovana ENERGCY STAR

PRESSURE.Steam: zvSuje produkci a teplotu pary

DATA DRIVEN COOKING

DIGESTORE A PRISLUSENSTVI

e i = s N i
ddc.unox.com: F(dfyyuiitiv realném éaseI vytva’ﬁ a pFepqsiIa’ recepty z vaseho pc do vasich konvektomatu e o o o [ ) pro BIG pece 600 x 400 ) .

DDC.Stats: analyzuje, porovnava a zlepsuje Udaje o pouziti a spotfebé vaseho konvektomatu e o o o \ m u u u u m u u U U Ul I 892 x 31 x 342 Mmm -Ex h x v pro digestof VentJeSS
DDC.App: monitoruje v redlném &ase z vaseho smartphonu piipojeného konvektomatu e o o o o i Art. XEAHL-HCFL 413x655x108 mm -5 x hxv
DDC.Coach: analyzuje zpUsob, jak pouzivate vas konvektomat a navrhuje personalizované recepty e o o o Art.: XUC140
COTTURA MANUALE

Konvekeni vafeni na 30 °C az 260 °C o o

Konvekénivafeni na 30 °C az 300 °C - - .

Kombinovany rezim pary a konvekéniho vareni od 35 °C se STEAM.Maxi™ od 30% do 90% DIGESTOR VENTLESS L
Kombinovany rezim vihkosti a konvekéniho vaieni od 48 °C se STEAM.Maxi™ od 10% do 20% NAPLN

Vareni v pare od 48 °C do 130 °C; se STEAM.Maxi™ 100%
Kombinovany rezim konvekéniho vareni + suchého vzduchu od 30 °C s DRY.Maxi™ 10% - 100%
Vareni se sondou a funkci DELTAT
Jednobodova sonda jadra
Vicebodova sonda jadra MULTI.Point
Sonda jadra SOUS-VIDE
POKROCINE A AUTOMATICKE NASTAVENI VARNYCH PROCESU
MIND.Maps™: nakreslete pfimo na displeji kfivku varnych procest
PROGRAMY: a7 384 uloZitelnych programu s moznosti pfifazeni nazvu, obrazku nebo nebo podpisu
CHEFUNOX: vyberte si z knihovny co chcete vafit, konvektomat automaticky nastavi veSkeré parametry
MULTI.Time: spravuje vice jak 10 Casovacu pro pfipravu rdznych produktt sou¢asné
MISE.EN.PLACE: synchronizuje ¢as vlozeni rGznych surovin pro soucasny vydej pokrmu
AUTOMATICKE MYTI
Rotor. KLEAN™: 4 automatické myci programy
Rotor.KLEAN™: kontrola pfitomnosti vody a Cisticiho prostredku
Integrovany zasobnik Cisticiho prostfedku DET&Rinse™
POMOCNE FUNKCE
Teplota predehrati az na 300 °C nastavitelna uzivatelem pro kazdy program zvlast
Teplota pfedehfati az na 260 °C nastavitelna uzivatelem pro kazdy program zvlast
Zobrazeni ¢asového odpoctu
Udrzovaci rezim HOLD a kontinalni rezim INF
Zobrazeni jmenovité hodnoty parametrd vareni
Jednotka teploty ve °C nebo °F

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
860 X 1145 x 240 mm -Sx h xv pro filtr s aktivnim uhlim

Art. XEBHC-HCEU Art.: XUC141

o e |
oc e |
oc e |

e |

DIGESTOR WATERLESS

JUDTUTTT ] o o0usm - s

Art. XEBHC-ACEU

PECE A UDRZBA CISTici PROSTREDKY

VYKON A BEZPECNOST — /%\
Protek.SAFE™: automaticka brzda motoru pfi otevreni dveri e o o o © oo DET&RINSE™ PLUS
Protek.SAFE™: regulace elektrického prikonu nebo plynu v zavislosti na redlnych pozadavcich konvektomatu e o o o % DET&RINSE™ ECO
Spido.CAS™: vysoce vykonné rovné vymeniky tepla pro symetrické rozlozeni tepla - - - e I UNOX.PURE-RO DET&RINSE™ ULTRA
Spido.CGAS™: vysoce vykonna topna teélesa a symetrické vymeéniky - & - - g

TECHNICKE DETAILY a systém reverzni osmozy baleni po 10 lahvich x 1 It
Varna komora z vysoce odolné nerezové oceli AlSI 304 ad s oblymi rohy - - e e 52 . Art. DB1015
Varna komora z nerezové oceli AISI 316 L e o - - % 230 X540 x 445 mm - S xhxv Art. DB1018
Va mélkomora s lr:erezovyrm' vsunly prrokf)'\\ 5 J . e o o o 5 Art. XHC002 Art. DB1050
Osvétleni varné komory LED svétlem zabudovanym ve dvefic e o o o T
Dotykowvy ovladaci panel 9.5" e o o o
Rezistivni (odporovy) panel 7" - == =
Pare odolny ovladaci panel s certifikaci IPX5 e o o o
Odkapova miska s nepretrzitym odvodem kondenzatu i pfi otevienych dvefich e o o o
Nizkd hmotnost - robustni konstrukce vyuzivajici moderni materialy e o o o
Systém vice 4 rychlostnich ventilatorl a vysokovykonych kruhovych topnych téles - - e e
6 motord s vice ventilatory s reverznim chodem a linedrnimi topnymi télesy s vysokou intenzitou vykonu - - UNOX.PURE

Panty dvefi realizované z vysoce odolného a sammomazného techno-polymeru
Aretace dvefi v 120° - 180°

Aretace dveri v 60° - 120° - 180°

MozZnost obraceni otevirani dvefi i po instalaci

Tloustka dvefi 70 mm

Otviratelné vnitini sklo dvefi pro snadnou udrz

Dvoustupniové bezpecnostni zavirani / otevirani dvefi

Bezdotykovy spinac dvefi

Autodiagnosticky systém pro detekci problému a poruch

Bezpecnostni teplotni spinac

systém pryskyfi¢nych filtrQ
Art. XHCO003

|
|
o e
o e

+ NAHRADNI NAPLN
Art. XHC004
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Prislusenstvi

MIND.Maps™ PLUS
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Prislusenstvi

MIND.Maps™ PLUS
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DECKTOP
DECKTOP 2 PLECHY
[
N s integrovanym ovladanim
(@) 860 x 1150 x 400 mm -$x h xv
% Art. XEBDC-02EU-D
elektronické ovladani z pece

o ) 860 x 1150 x 400 mm -§ x h x v
Art. XEBDC-02EU-C

DECKTOP 1 PLECH

s integrovanym ovladanim
860 x 880 x 400 mm -§xhxv
Art. XEBDC-01EU-D

DECK

elektronické ovladani z pece
& = 860 x 880 x 400 mm -&x h x v

Art. XEBDC-01EU-C

KLECE A VOZIiKY

KLECE

pro COUNTERTOP pece
10 600 x 400
668 x 431 x862 mMm -3$xhxv

Art. XWBBC-10EU

m—:F
= ————— .
VOZIKY
pro klece XWBBC-10EU
695x 786 x 961 mMm -Sxhxv
Art. X\WBYC-00EU
PRIPOJENI

PRISLUSENSTVi PRO
PRIPOJENI PECE
K INTERNETU

sada pro pripojeni k
internetu Ethernet
Art. XECOO01

KYNARNY

LIEVOX
s integrovanym ovladanim
16 600 x 400
866 x 950 x 1879 mm - $x h x v
Art. XEBPL-16EU-D

ru¢ni ovladani
16 600 x 400
866 x 950 x 1879 mm -$x h x v
Art. XEBPL-16EU-M

LIEVOX

12 600 x 400
860 x978x798 mm -8§xhxv
Art. XEBPC-12EU-B

! — 8 600 x 400

]‘;r ﬂ 860 x 978 x 658 mm - & x h x v
Art. XEBPC-08EU-B

NEUTRALNI SKRINKA

NEUTRALNI SKRINKA

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
860 x 860 x 720 mm -8§xhxv

Art. X\WAEC-08EF

STEAM.BOOST

STEAM.BOOST

Steam.BOOST zvysSuje na 2
minuty mnozstvi vihkosti uvnitf
komory o 45%

Art. XUC080
Art. XUCO081
Art. XUC082

PODSTAVEC
= =
= =

UMISTENI NA ZEM

U J

* Povinné pro umisténi
pece na zem

EXTRA VYSOKY PODSTAVEC

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
842 x804x888mm-&xhxv
Art. XWARC-07EF-UH

VYSOKY PODSTAVEC

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
842 x713x752mm-8xhxv
Art.: XWARC-07EF-H

STREDNI PODSTAVEC

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
842 x 713 x 462 mMm-Sxhxv

Art.: XWARC-00EF-M
STREDNi UZAVREN PODSTAVEC

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
860 x817x309 mMm-8§xhxv

Art.: XEBIC-03-EU

NiZKY PODSTAVEC

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
842 x713x305mm -8Sxhxv
Art. X\WARC-00EF-L

UMISTENI NA ZEM

pro COUNTERTOP pece 600 x 400
842X 713 xN3mMm -Sxhxv
Art. XWARC-00EF-F

QUICK.LOAD
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i e e e s e e

T

0

|
/

e

N

SADA KOLECEK

QUICK.LOAD

pro BIG pece 16 600 x 400
776 x 681 x 1741 mm - $x h x v
Art. XEBTL-16EU

viz doporucena feseni na str. 40

QUICK.LOAD 10 + 4

bez dvefi
14 600 x 400
768 x 539 x 1920 mm -§x h xv
Art. XWBYC-14EU

s dvefi
14 600 x 400
768 x 539 x 1920 mm -Sx h x v

Art. XWBYC-14EU-D

viz doporucena feSeni na str. 40

QUICK.LOAD 6 + 6

bez dvefi
12 600 x 400
768 x 539 x 1920 mm -§x h x v

Art. XWBYC-12EU

s dvefi
12 600 x 400
768 X 539 x 1920 mm -§x h xv
Art. X\WBYC-12EU-D

viz doporucena feSeni na str. 40

SADA KOLECEK

2 kolecka s brzdou, 2 kole¢ka bez
brzdy - fetizek pro upevnéni ke zdi
Art. XUCO012

Prislusenstvi

MIND.Maps™PLUS

~
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Instalace

Ten pravy partner
pobliz vasi uchyne

L]
3

Globalni sit servisnich
stfedisek

Spravna instalace je nezbytna pro zajisténi

bezproblémové funkénosti vaseho konvektomatu

MIND.Maps™ PLUS a odstranéni preruseni
ve vasi kazdodenni praci. Zamérfujeme se na vas,
abyste se mohli soustfedit na to, na cem vam
zalezi. Najdéte autorizovana servisni stfediska
nejblize vasi kuchyni.

Poprodejni sluzby

Technicka podpora

Udrzba

Nezastavujte
svou kuchyni

&

Nejrychlejsi odpovéd
na vase potreby

Po pfipojeni k internetu vase pec komunikuje
veskeré zavady nebo nezbytnou Udrzbu pfimo
nasemu provoznimu centru. Uchovavat v
optimalnich podminkach vase pec je prioritou
spolecnosti Unox: nasi kvalifikovani technici jsou
vam k dispozici, aby vam poskytli telefonickou
nebo mistni podporu.

Zaruka LONG.Life e LONG.Life4

Slib
spolehlivosti

Volba, ktera vydrzi
v prubéhu ¢asu

Po pripojeni pece BAKERTOP MIND.Maps™
PLUS muZete z internetu aktivovat
na nasich strankach Unox.com LONGC.Life4
a prodlouzit zaruku az na 4 roky nebo
10 000 provoznich hodin na nahradnidily a
24 mésicd* nebo 10 000 hodin
na pracovni silu.

* Zkontrolujte podminky zaruky v dané zemi
na nasich strankach Unox.com

LONG[HZX S

Sluzby

MIND.Maps™PLUS
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Globalni spole¢nost. Nejlepsi sluzby po celém sy

S
/

MEZINARODNI

Kontakty

UNOX S.p.a
Via Majorana, 22
35010 - Cadoneghe (PD) - Italy
E-mail: info@unox.com
Tel: +39 049 8657511

MIND.Maps™ PLUS

N
N

EVROPA

IT - ITALIA
UNOX S.p.a
E-mail: info@unox.it
Tel: +39 049 8657511

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.
E-mail: info.fr@unox.com
Tel: +33 47817 35 39

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANAS.L.
E-mail: info.es@unox.com
Tel: +34 900 82 89 43

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel: +441252 851522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

SC - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH GMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel. +43 1206092068

RU - POCCU4H, MPUBAATUKA
N CTPAHbI CHI
UNOX POCCUHA

E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION s.r.o.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tel: +39 049 86 57 538

BG - BbATAPUA
UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel: +359 2 419 05 00

PL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

TR - TURKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited sirketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +90 530 176 62 03

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS B.V.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel: +316 27 211410

AMERIKA

US - U.S.A. & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: +1 800 489 8669

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

BR - UNOX BRAZIL - UNOX
BRASIL SERVICOS LTDA

E-mail: info.br@unox.com
Tel: +5511 98717-8201

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA

E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S.DE R.L. DE C.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel: +52 55 8116-7720

ASIE, OCEANIE & AFRIKA

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA

E-mail: info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

AE - U.AE.
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uae@unox.com
Tel: +971 4 554 2146

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC

E-mail: info.uz@unox.com
Tel: +998 90 370 90 10

CN - F&£ARLNME
UNOX TRADING (SHANGHAI)
Ltd. CO.

BFH# infochina@unox.com
Bif +86 21 56907696

MY - MALAYSIA
& SINGAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +62 81908852999

KR - CHEHEIZ
UNOX KOREA CO. Ltd.
Ol : info.asia@unox.com
T3t - +82 2 69410351

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AU - AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au

Tel: +61 3 9876 0803

NZ - NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803

Kontakty

MIND.Maps™PLUS
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UNOZS

INVENTIVE SIMPLIFICATION

unox.com

f O in O

LI12461BO vytisteno 03-2020
V katalogu jsou pouzity ilustrativni obrazky produktu
Veskeré Udaje v katalogu mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.



