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Design a inteligence, elegance skla a technologie dotykového ovladani, predispozice pro pripojeni k internetu.

Intel igentni dOkona |OSt V peeeni a deSignu " VsSechno, co si mlzete u pece pfat, je nyni ve vasich rukou. Vytvoreno tak, aby bylo perfektni. V kazdém detailu.

° Podivejte se na video na oficidlnim
portale YouTube UNOX.




Pec, jak jste si ji dosud nepredstavovali.

Moderni design,
jedine¢na vykonnost.

BAKERLUX SHOP.Pro™ je fada peci urCenych k peceni
mrazenych pekarenskych vyrobkd v komerénich prostorech,
kde se pripravuje velké mnozstvi produktd a cas je
rozhodujici. Kazda chyba muze stat hodné, kazda vtefina
je drahda. Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ jsou vysledkem
dlouholetych vyzkum( a zkusenosti spolec¢nosti UNOX
v oddélenich pecCiva v supermarketech, obchodech se
smiSenym zbozim a Fetézcich rychlého obcerstveni.
Jsou navrzeny tak, aby zajistily maximalni vykon v kazdém
prostiedi a byly snadno pouzitelné. Vyuzitim nejnovéjsich
inteligentnich technologii optimalizuji praci prodejny a
ptizplsobi se jakémukoli prostiedi - zdzemi vyrobny i
otevrené kuchyni v obchodé.

Modely s 10, 6, 4 a 3 plechy 600x400 jsou urCeny pro
velkokapacitni vyrobu, zatimco modely s 4 a 3 plechy
460x330 jsou idedlnim feSenim pro mensi obchody nebo
vyrobny s malym dostupnym prostorem.

Diky moznosti vytvofit pekafskou sestavu na zakladé
konkrétni potfeby se ptizplsobi kazdému kontextu pouZziti.
Moznost volby ze ¢tyf rdznych typl ovlddaciho panelu vdam
nabizi vice feSeni a moznost najit vzdy nejvhodnéjsi pec rady
BAKERLUX SHOP.Pro™ pro vas.

° Objevte vice. Podivejte se na video "Perfection is now”
na oficidlnim portdlu YouTube UNOX.
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Jednoduché,esencialni,
rychlé, konkrétni.

Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze GO jsou cisté konvekéni pece.
Nelnavné pece navrzené speciadlné pro peceni mrazenych croissantl
nebo rozpékani predpeceného mrazeného peciva. Idedlni pro vyuziti v
kavarnach, provozovnach rychlého obcerstveni a mensich obchodech s
potravinami, kde se nepripravuje delikatni Cajové pecivo a pecici proces
nevyzaduje pridani vikosti. Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze GO maji
predispozici pro instalaci digestore BAKERLUX SHOP.Pro™, kterd snizi
pachy béhem peciciho procesu a nepotfebuje napojeni na privod vody,
coz umoznuje instalaci peci kdekoliv v obchodé
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Pfidejte vihkost pFi peceni,
elegantné a jednoduse

Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze LED jsou prvni odpovédi na potrebu
snadno ovladatelné konvekéni pece, kterd vam umoznuje pridat vihkost
béhem cyklu peceni , a také snizit rychlost proudéni vzduchu pro
pfipravu delikatnich a ddlezitych produktl, jako jsou velké mrazené
chlebové bochniky nebo mrazené cukrarské vyrobky na bazi listového
tésta . Moznost ovladat kynarnu BAKERLUX SHOP.Pro™ z ovlddaciho
panelu umoznuje zapojit zafizeni na sebe a vytvorit kompletni sestavu
pro peceni. Pro pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze LED jsou k dispozici
digestore BAKERLUX SHOP.Pro™ Ventless s kondenzdtorem par a
vysokou ucinnosti nebo digestore BAKERLUX SHOP.Pro™ Waterless bez
nutnosti napojeni na pfivod vody.
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Maly dotek navic, ktery vam
pomaha udélat rozdil. A je to znat.

Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze TOUCH nabizi veskeré vyhody
ovlddaciho panelu LCD velikosti 2,4", ktery vam umozni ulozit pecici
programy doplnéné ilustracnim fotem rychlosti, kterou nabizi intuitivni
programovani. Pece jsou dostupné jak ve varianté otvirani dvefri
shora dold, tak ve varianté MATIC s bo¢nim otvirdnim dvefi a funkci
automatického otevreni dvefi na konci peciciho programu. Moznost
pfipojeni pece k internetu pomoci doplhkové sady vam umozni
monitorovat skutecné vyuziti pece a naprogramovat jednotliva zafizeni
na rtznych pobockach pfimo z pocitace ¢i mobilniho telefonu.

Ovladaci panel s LCD displejem velikosti 2,4"
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Nejnovéjsi technologie pro
dokonaly vysledek.

Ovladacipanel MASTER je vyrazem nejkompletnéjsitechnologické vybavy rady
BAKERLUX SHOP.Pro™, ktery klade ddraz na vykon pii peceni, automatické
programy, umélou inteligenci a pfipojeni k internetu. Pece BAKERLUX SHOP.
Pro™ MASTER s ovlddacim panelem LCD displejem velikosti 5" jsou vybaveny
automatickymi programy peceni CHEFUNOX, technologii MULTITIME, kterd
umoznuje péct soucasné az 10 rdznych typl polozek, a funkce READY.BAKE,
kterd umoznuje okamzité pouziti pece i méné zkusenymi uzivateli. Souédsti
zakladniho vybaveni je i inteligentni otevirdni dvefi AUTO.Matic, moZnost
zobrazit statistické Udaje o spotfebé pfimo na ovladacim panelu a predispozice
pfipojeni k internetu pomoci doplikové sady pro dalkovou kontrolu zafizeni
pomoci pocitace ¢i mobilniho telefonu. Digestor Ventless, digestof Waterless
a kynarna s digitalnim ovladanim pfimo pres ovlddaci panel.

Ovladaci panel s LCD displejem velikosti 5"
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Unox Intelligent Performance
Inteligentni peceni.
Zaruceny vysledek.

Dosdhnout vzdy stejnych vysledkd vyzaduje kontrolu,
inteligenci a zkusSenost. Kazdy detail se pocita: co se déje pred
a v pribéhu peceni, mnozstvi vlozenych surovin, vlastnosti
surovin, které se béhem sezony méni a odborné zkusenosti
kazdého ¢lena vaseho tymu.

Priklad?

Peceni mnoha plechl trva déle nez peceni nékolika malo Ci
pouze jednoho: dvitka zUstavaji oteviena déle a nasledny
pokles teploty je vétsi. Pec musi zacit s pecenim vetsiho

spravnych pracovnich podminek. Navic vihkost uvolnéna

pfi plném zatizeni je vetsi nez pri castecném zatizenim,
a neolekavané otevieni dvefi podstatne meni vsSechny
parametry procesu peceni. Dosahnout znovuopakovatelnych
vysledkd vyzaduje trvaly dohled, sledovani vsech detail( a
okamzity zdsah. Stru¢né receno stalou kontrolu, inteligenci
a zkuSenosti. Presné to, co ma pec BAKERLUX SHOP.Pro™
MASTER s technologii UNOX INTELLIGENT.Performance.

Dokonaly vysledek. Pokazdé.

Technologie ADAPTIVE.Cooking™ méni pec na inteligentni
nastroj, ktery dokdze interpretovat nastaveni a pochopit
pozadovany vysledek. Pece BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER
zaznamenavaji prostrednictvim snimacl teplotni odchylky,
odhaduji mnozstvi skute¢né viozenych surovin , automaticky
prizplsobuji proces peceni Upravou casu a teploty dle
skute¢né potreby tak, aby konecny vysledek byl vzdy
identicky a dokonaly. Jak dle protokolu, pfi jakémkoli zatizeni.

Funkce jemného peceni.

PFilis rychly narlst teploty béhem procesu peceni
delikatnich vyrobk( a pfi vysokém zatizeni mGze ohrozit
jednotnost celkového vysledku. S funkci AUTO.Soft
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER automaticky nastavuje
narlst teploty na zdkladé naméfenych hodnot tak, aby
byl pozvolny a zajistil optimalni rozlozeni tepla na kazdém
jednotlivém plechu. Protoze kazdy detail se pocitd, kdyz je
kvalita na prvnim misté.

Inteligentni pfedehrati.

Spravné predehrati pece vytvari idedlni podminky pro
optimalizacipeciciho procesu od okamziku uzavrenidveripece.
Pec BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER s inteligentni technologii
SMART.Preheating automaticky nastavi spravnou teplotu
a dobu predehfati podle parametr(i nastaveného peciciho
procesu a toho, co se stalo v pfedchozich hodinach. V pfipadé
prechodu z vysokoteplotniho peceni na peceni delikatnich
surovin, automaticky ochlazuje pecici komoru a hlasi vhodné
podminky pro nasledujici program. Stejné jako vzdy, s cilem
zarucit vam pokazdé maximalné znovuopakovatelny vysledek
a usporu Casu a energie az 0 20% v porovnani s rezimem
manualniho predehrati.

Automatické otevirani dvefi.

Pracovni zdzemi muze byt ¢asto hlu¢né a piné frenetické
¢innosti, coz ztézuje staly dohled nad procesem peceni:
mUzZe se stat, Ze si nikdo neuvédomi, Ze pec dokoncila pecici
program a vyrobky zUstavaji pfilis mnoho ¢asu navic uvnitf;
vysledkem je zmareni veskerého usili a investice, které jste
vynalozili s cilem zarucit maximalni kvalitu kazdé davky pecei.
Pece BAKERLUX SHOP.PRO™ MASTER a TOUCH jsou vzdy
zaméreny na dokonaly vysledek: diky technologii AUTO.
Matic automaticky oteviraji dvefe a zastavuji proces peceni
ve spravny cas, coz zarucuje dokonaly vysledek i v pfipadé
rozptyleni.
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OPTIMALNI NASTAVENI PRI
POLOVICNIM ZATIiZENI

KOLACE
BEZ S BEZ
ADAPTIVE. ADAPTIVE. ADAPTIVE.
COOKING™ COOKING™ PRE 200°C COOKING™
Mnozstvi vlozenych surovin ma vliv Technologie @ 20 min Cas pecent:
na konecny vysledek: program ADAPTIVE.COOKING™ 20 min
nastaveny pro jeden plech nebude rozpozna mnozstvi Primeérna
dostatecny v pipadé piného vloZenych surovin a E 165 °C teplota:
zatizeni pece a naopak - automaticky optimalizuje ¢as 185 °C
program nastaveny pro plné a teplotu bez nutnosti vytvaret
zatizeni prekroci Casem a rdzné programy v zavislosti na
teplotou dobu potfebnou zatizeni.
pro peceni jednoho
plechu.

CHLEB
BEZ S BEZ
AUTO.MATIC AUTO.MATIC AUTO.MATIC
Po ukonéeni peciciho programu je Diky technologii Zpozdéné

dilezité okamzité vsechny plechy
vytahnout, aby se zamezilo tomu,

AUTO.MATIC se po
ukonceni peciciho

@) 25min

otevfeni dvefina
konci peciciho

VYSLEDEK
S JEDNIM PLECHEM

S
ADAPTIVE.
COOKING™

Cas petent:
18 min
Primeérna
teplota:
165 °C

S
AUTO.MATIC

Zpozdéné
otevfeni dvefina
konci peciciho

Ze zbytkové teplo z komory programu dvere E 180 °C procesu: _ procesu:
pece bude pokracovat v automaticky oteviou a Vysoké riziko. Zadné riziko.
peceni a spaleni produktu zabrani dalSimu peceni bez &7 20%
a vlhkost znici strukturu a rizika poskozeni produktu. L\ ©
vini. Aby se zaprénilo ManualIni zasah jiz neni nutny
témto rizikim, je nutny a vysledek je vzdy zaruceniv
v€asny manualni pfipadé rozptyleni.
zasah.
MINI PIZZY  KROK1/2
BEZ S BEZ S
AUTO.SOFT AUTO.SOFT @ 5 min AUTO.SOFT AUTO.SOFT
PH prechodu z jednoho kroku Funkce AUTO.Soft Fidi E 145 °C Doba nardstu Doba narstu
o S A ; tepelny narast, a tim 7 teploty teploty
pecentna dalsi muize bYt ryehly zachovéva jednotnost & 20% 145 °C-180 °C: 145°C -180°C:
narust teploty agresivni v vysledku peceni v kazdé KROK 2/2 1 min 4 min
takovém rozsahu, ze se ¢asti plechu na vech patrech
nejcitlivéjsi suroviny vsund. @ 15 min
upecou nerovnomerneé.
[ 180°c
W o%
CROISSANTY

BEZ S BEZ S
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING / SMART.PREHEATING
Pec se predehfeje na nastavenou Smart.Preheating rozpozna o gas.predehratu Las predghra_tl:
teplotu bez ohledu na aktivitu, kterou pec provedla £ 2 T mlmt " _— mltn
pfedchozi pouzity program pred spusténim programu s g kep ota uvnitr epko a uvnitf
s rizikem, Ze pec nebude peceni a inteligentné nastavi PRE 190°C - ?”éorhl( DtO Sm(;og pto
dostate¢né predehrata pfi predehfati podle toho, S5 :’(;% °ec ratr. pfe ;esgaoé
prvnim pecicim programu co se stalo v pfedchozich @ 18 min
nebo naopak vyplytva hodindch: intenzivni pfedehrati
energii predehfatim, i pfi prvnim pecent rano v E 165 °C
kdyz pecici komora jiz dobg, kdy je komora pece Cas predehfati: Cas predehfat:
nahromadila dostatek chladnd, rychlejsi nebo dokonce g g 6 min 0 min
tepla z pfedchoziho i.éd”é predehfati v pfipade, S | Teplota uvnitf Teplota uvnitf
peciciho procesu. Ze je komora pece dostatecné = § komory po komory po

horkd pro dalsi pecici program. T predehrati: predehfati:

Vse pro to, abyste vzdy dosahli 190 °C 165 °C

dokonalych vysledkd za Uspory ¢asu
a energie.

BEZ
ADAPTIVE.
COOKING™
Cas petent:
20 min
Priimeérna
teplota:

155 °C

BEZ
AUTO.MATIC

Zpozdéné

otevreni dvefi na

konci peciciho

VYSLEDEK PRI
PLNE VSAZCE

S
ADAPTIVE.
COOKING™

Cas pecent:
23 min
Primérna
teplota:
165°C

S
AUTO.MATIC:

Zpozdéné
otevreni dvefina
konci peciciho

procesu: _ procesu:
Vysoké riziko. Zadné riziko.
BEZ S
AUTO.SOFT AUTO.SOFT
Doba nérlstu Doba narlstu
teploty teploty 145°C -
145°C - 180 °C: 180°C:
2 min 7 min
BEZ S
SMART.PREHEATING SMART.PREHEATING

Cas predehratf:

6 min
Teplota uvnitf
komory po
predehfati:
100 °C

Cas predehrati
6 min

Teplota uvnitf
komory po
predehfrati:
190 °C

- R

Cas predehfati:

‘,_. i.- “y ‘; i.- “; ‘r_ i.- “; Teplota 3vnn1llt':
Lid|66d|6id e
165 °C

LA [AA4 |4

Cas predehratf:
0 min

Teplota uvnitf
komory po
predehfrati:

165 °C

17



18

Vase pec je jedinecna,
inteligentni a pripojena
K internetu.

Technologie Data Driven Cooking je navrzena tak, aby Vam pomohla
vyuzit veskery potencidl pece UNOX BAKERLUX SHOP.Pro™:
shromazduje data, zpracovéva informace, analyzuje zpUsoby pouZiti
a tim poskytuje denni prehled, pfipojenim k internetu vam da moznost
na Cloudu ulozit vase recepty a najit personalizované rady, které se
mohou stat inspiraci pro nové pokrmy vaseho menu. Diky Data Driven
Cooking se pece UNOX BAKERLUX SHOP.Pro™ stavaji mnohem vice
nez prostou soucasti kuchynského vybaveni. Stavaji se skuteCnym
partnerem, ktery pfispiva k vytvoreni vaseho Uspéchu. Pro pece
BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER a TOUCH je k dispozici technologie
Data Driven Cooking.

Ocenéni za inovaci

>

Podivejte se na video Data driven Cooking na
oficidlnim portale YouTube UNOX.

Vse na dosah pouhého kliknuti.

Prostfednictvim internetového  portdlu  ddc.unox.com
a aplikace DDC.UNOX muzete kontrolovat kazdou pec
BAKERLUX SHOP.Pro ™ MASTER a TOUCH pfipojenou k
internetu pfimo z vaseho pocitace nebo mobilniho telefonu.
MUlzete sledovat provoz v redlném case, shromazdovat
a analyzovat udaje o vyuziti a HACCP na dalku, vytvaret
recepty na vasem pocitaci a odesilat je do vSech pFipojenych
peci pouze jednim kliknutim.

Stala kontrola pro neustalé zlepseni.

Ovladaci panel pece BAKERLUX SHOP.Pro ™ MASTER
monitoruje spotfebu vody a energie, zaznamenava ¢as peceni
a pocitd minuty otevreni dveri; funkce DDC.Stats tyto udaje
prendsi do cennych, uzitecnych a jasnych informaci, které
vam pomohou identifikovat kazdou prilezitost ke zlepseni a
odstrani veskerého plytvani pro zvyseni kazdodenniho zisku.

19
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Nespokojte se s malem.
Maximalni intenzita
peceni.

Pecte k dokonalosti, prodavejte, opakujte. Cely den, kazdy
den. Pro pfisné rytmy obchodu, jehoz hlavni naplni je prodej
pekafskych vyrobku, jsou prioritou vysoce kvalitni standard,
opakovatelné vysledky, rychlost provedeni, Uspora energie a
spolehlivost.To bylo to, na co jsme se zamérili, a co jsme ucinili
moznym. UNOX INTENSIVE.Cooking je vyrazem maximalni
intenzity peceni pro maximalni vykon vyroby a rozmanitost
dodavky s jistotou certifikovaného vyrobku ENERGY STAR.
Méjte osvédceny uspéch.

Odvod vihkosti pro maximalni aroma.

Pri peceni vyrobkl z kynutého tésta mlize pritomnost vihkosti
béhem konecnych fazi peceni ohrozit dosazeni pozadovaného
vysledku. Technologie DRY.Plus odvadi vihky vzduch z varné
komory, at uz tu ze samotnych vyrobkd, tak i tu generovovanou
systémem STEAM.Plus pfi predchozim pecicim  kroku.
Technologie DRY.Plus timto podporuje spravnou tvorbu vnitfni
struktury vyrobku a zajistuje jejich konzistenci dokonce i nékolik
hodin po skonceni peceni. Zvyknéte si na skvély vysledek.

Vlhkost na vyzadani pro dokonalé vareni.

Pfi rozpékani mrazenych pekdarenskych vyrobk( je ucinné
vyuziti vlhkosti pfiznivé pro vyvoj vnitfni struktury a
zlatavou barvu vnéjsiho povrchu vyrobku. Technologie
STEAM.Plus umoznuje vytvaret okamzitou vihkost v pecici
komore z teploty 90 ° C az 260 ° C, aby bylo dosazeno
vynikajicich vysledk( pro kazdé peceni.

Ridi, sjednocuje, preménuje.

Technologie AIR.Plus zarucuje dokonalé rozlozeni vzduchu a tepla
uvnitf pecici komory, aby bylo dosazeno jednotného vysledku na
kazdém plechu a na vSech patrech vsund. Diky programu AIR.Plus
budou mit vSechny suroviny na konci peceni jednotné zbarveni a
udrzi si svou celistvost a konzistenci po mnoho hodin.

Pomoci peci BAKERLUX SHOP.Pro™ verze MASTER, TOUCH a
LED muzete zvolit dvé rlizné rychlosti ventilatoru, které vam
umozni péct delikatniitézké a hutné vyrobky z kynutého tésta bez
omezeni.

Vykon a efektivita.

BAKERLUX SHOP.Pro™ je zarukou maximalniho vykonu
a efektivity. Maximalni rychlost pfi navySeni teploty a
pfesnost pfi jejim udrzovani, Usporna energie diky sklu s
nizkou emisivitou a materialy s vysokou izolaéni schopnosti.
V Cislech?

300 sekund pro prechod z 60 na 260°C.

Maximalni vykon a efektivita v rezimu konvekéniho peceni
podle certifikace ENERGY STAR.
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V detailu se skryva rozdil. A ty to vis.

SYSTEM VICE VENTILATORU

VYSOCE IZOLAENi MATERIALY

ZAVIiRANI DVERI SOFT-CLOSE

SNADNO OMYVATELNE SKLO

IPX4

UsB

Otevirani dvefi shora doli nebo zprava doleva.

Pro jakykoli prostor a vyuziti.

| |

i im'-'l'

DOTYKOVY OVLADACI PANEL U VERZi MASTER A TOUCH

OSVETLENi LED SVETLEM OTEViRANi DVEﬁi SHORA DOLO (pro modely Rossella, Elena, Arianna a Stefania ve verzi TOUCH, LED a GO)

ERGONOMlCKA KLIKA OTEVIRANE DVEI'II' ZPRAVA DOLEVA (pro modely Camilla a Vittoria a pro vSechny ostatni modely ve verzi Matic, TOUCH Matic)

Objevte vice. Podivejte se na video "Perfection is now" na oficialnim portale YouTube UNOX.

©
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PRISLUSENTViI

Certifikovana digestor
Ventless

Kondenzacni digestof UNOX je idedlnim feSenim pro
instalaci vasi pece BAKERLUX SHOP.Pro™ MASTER, TOUCH
nebo LED kdekoliv ve vasem obchodé, bez nutnosti(*)
stropni odsavaci digestore.

Zabudovany samocistici filtr odstranuje pachy a teplo z
kominu pece, bez nutnosti udrzby ¢i Cisténi filtru.

Digestofe UNOX udrzuji styl a design samotné pece tim, ze
vytvori jediny robustni, tichy a uc¢inny celek.

*podléhaji ovéreni a schvaleni mistnimi Urady a predpisy

Digestor Waterless

.
——

Digestore Ventless musi byt pfipojeny ke zdroji vody, ale ne
kazdy obchod ¢i oddéleni v supermarketu ma vodni pripojku.
Nase digestof Waterles pro pece BAKERLUX SHOP.Pro™
byla vytvorena aby naplnila tento pozadavek a dokdazala
kondenzovat zapachy z cukrarskych a pekarskych aplikaci
bez pouziti vody.

Digestore Waterless je mozné instalovat k jakékoli verzi pece
BAKERLUX SHOP.Pro™ a neni tfeba pripojeni ke zdroji vody.

ZADNE PACHY.
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PRISLUSENSTVi

Pecuje o vase
vyrobky.

Kynarny pro pece BAKERLUX SHOP.Pro™ verze MASTER,
TOUCH a LED peclivé kontroluji teplotu a uroven vihkosti
béhem celého procesu kynuti pro zaruceni stalého vysledku
vérnéhotradici. Kynarny pro pece BAKERLUX SHOP.Pro™
vam umozni nastavit pozadovany stupen vihkosti v komore
pro dosazeni skvélych vysledkd pri kazdém procesu pripravy.

Vyroba bez preruseni.
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DOPLNKY

BAKING
ESSENTIALS

Sada plecht Baking Essentials vam umozni
vyuzit naplno technologii vasi pece BAKERLUX
SHOP.Pro™. Kazdy plech byl promyslen, navrzen
a realizovan k presnému ucelu. Ideadlni plech na
peceni pro vynikajici vysledek.

MRAZENE CUKRARSKE A PEKARSKE VYROBKY

FORO.BAKE

Perforovany hlinikovy plech.

IDEALNI PRO:

+ SuSenky

+ Dorty a kolace pecené ve formé

+ Peceni s vyuzitim pecné podlozky SILPAT

VYHODY
* Perforace pro zvyseni pridy$nost
* Velmi nizky okraj pro maximalni jednotnost peceni

28

FORO.BLACK

Perforovany nepfilnavy plech.

IDEALNI PRO:

* Croissanty

* Mrazené pecivo

* Pecivo z listového/plundrového tésta
* SuSenky

VYHODY
* Bez nutnosti pouziti peciciho papiru
* Velmi nizky okraj pro maximalni jednotnost peceni

FAKIRO™

Plech 12 mm s nepfilnavym povrchem; dvoji
provedeni - hladky a ryhovany pro dvoji vyuziti

IDEALNI PRO:

* Pizzu

* Pecivo typu focaccia
* Chléb

* Pecivo

VYHODY
* Foccace a pecivo upecené za 3 minuty
* 12 mm s efektem Samotového kamene

MRAZENE CUKRARSKE A PEKARSKE VYROBKY

FAKIRO.GRILL

Plech 12 mm s nepfilnavym povrchem; dvoji
provedeni - hladky a ryhovany pro dvoji vyuziti

IDEALNI PRO:

* Pizzu

* Pecivo typu focaccia
* Chléb

* Pecivo

VYHODY
* Kfupava pizza upecena za 4 minuty
* 13 mm s efektem Samotového kamene
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MRAZENE CUKRARSKE A PEKARSKE VYROBKY
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BAGUETTE.GRID

Ultralehky chromovany plech s péti zIabky.

IDEALNI PRO:
* Predpecené bagety
* Predpecené tycinky

VYHODY
* AZ 10 mini baget upecenych za 18 minut
* VVysoka prodysnost pro rychlé peceni

BAKE.BLACK

Nepfilnavy hlinikovy plech.

IDEALNI PRO:

¢ Croissanty

* Danské pecivo
* Pecivo

VYHODY
* bez nutnosti pouziti peciciho papiru
* Velmi nizky okraj pro maximalni jednotnost peceni

FORO.BAGUETTE BLACK

Perforovany nepfilnavy plech s 5-ti zlabky.

IDEALNI PRO:
» Predpecené bagety
* Predpecené tycinky

VYHODY
* 5 baget upecenych zvlast a jednotné
e ultra rychlé ¢isténi

BAKE

hlinikovy plech.

IDEALNI PRO:
* Susenky
* Dorty a kolace pecené ve formé

VYHODY
* bez nutnosti pouziti peciciho papiru
* Velmi nizky okraj pro maximalni jednotnost peceni

*Peceni's vyuzitim pecné podlozky SILPAT

Jako mit dalSiho pomocnika.

BAKING ESSENTIALS
FORO.BAKE

o 3

o
ROZMERY:
+ 600X400 Art: TG 410
« 460X330 Art: TG 310
FAKIRO™
ROZMERY:
« 600X400 Art: TG 440
« 460X330 Art: TG 335

CHROMO.GRID

.' !
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ROZMERY:
* 600X400 Art.: GRP 405
* 460X330 Art.: GRP 305

FORO.BAGUETTE BLACK

FORO.BLACK

STEEL.BAKE

ROZMERY:
* 600X400 Art.: TG 430
* 460X330 Art.: TG 330

FAKIRO.GRILL

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG 450

BAKE

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG 465

BAGUETTE.GRID

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG405
* 460X330 Art.: TG305
BAKE.BLACK
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ROZMERY:
* 600X400 Art.: GRP 410
* 460X330 Art.: GRP 310

FORO.BAGUETTE

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG 435

pra—

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG 445

ROZMERY:

* 600X400 Art.: TG460
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Chrante vykonnost,
kterou si zaslouzite.

Filtracni systém UNOX.Pure snizuje ve vodé mnozstvi latek
prispivajich k zavdpnéni a korozi uvniti pecici komory, které
jsou zndmou pficinou Spatného chodu zafizeni a poruch.
Filtrani systém UNOX se snadno instaluje k jakékoli peci
nebo sestavé BAKERLUX SHOP.Pro™.

Pro vétsi pece Camilla a Vittoria Unox doporucuje UNOX.
Pure, zatimco u mensich peci je - ve Vvétsiné pfipadd
- dostate¢nym reSenim pro zaruéeni bezproblémového
chodu az rok Bakery.Pure. Ovladaci panely verze MASTER
a TOUCH méri mnozstvi vody filtrované pomoci Bakery.
Pure a UNOX.Pure a automaticky vas upozorni, ze nastal
¢as vymeénit filtr pro optimalizovaci jejich pouziti.

-
. -
V4
UNOX.Pure . Bakery.Pure
Art.: XHC003 Art.: XHCO10
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TOUCH
TCUCH

Druh otevirdni dveri

Druh zavirani dvefi

OTEVIRANi DVERI - SHORA DOLU

4 600x400

3600x400

4 460x330

3460x330

OTEVIRANI DVERi ZPRAVA DOLEVA

10 600x400

6 600x400

4 600x400

3600x400

4 460x330

3460x330

ROSSELLAN

NARINNNAN

STEFNANIN

CAMILLNA.MATIC

XEFT-10EU-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

VITTORIN.MATIC

XEFT-06EU-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

ROSSELLNA.MANTIC

XEFT-04EU-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

ELENN.MATIC

XEFT-03EU-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

NARINNNANA.MANTIC

XEFT-04HS-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

STEFANIN.MATIC

XEFT-03HS-EMRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

Roztec vsuni 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frekvence 50/60 Hz 50/ 60 Hz 50/60Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napéti 400V ~ 3N 400V - 3N 400V - 3N 230 V~ 1IN 230 V~ 1IN 230 V~ 1N
Elektricky pfikon 15,5 kW 10,3 kW 6,9 KW 3,45 KW 3,45 KW 2,95 KW
Rozméry (S+H+V v mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x502 800x811x427 600x669x502 600x669x427
Hmotnost 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg 39 kg 36 kg

Druh otevirani dvefi

Druh zavirani dveri

XEFT-10EU-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirdni

XEFT-O6EU-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirdni

XEFT-04EU-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirdni

XEFT-03EU-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirdni

XEFT-04HS-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirdni

XEFT-03HS-ETRV
Zprava doleva

Elektrické zavirani

Rozte¢ vsunl 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frekvence 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napéti 400V ~ 3N 400V ~ 3N 400V ~ 3N 230 V-1N 230 V-1IN 230 V-1IN
Potenza elettrica 15,5 kW 10,3 kW 6,9 KW 3,45 KW 3,45 KW 2,95 KW
Rozméry (S+H+V v mm) 800x811x952 800x811x682 800x811x502 800x811x427 600x669x502 600x669x427
Hmotnost 96 kg 72 kg 57 kg 46 kg 39 kg 36 kg

Druh otevirdni dvefi

Druh otevirani dvefi

XEFT-O4EU-ETDV

Otevirani dvefi shora dold

XEFT-04EU-EGDN

Otevirani dvefi shora dol

XEFT-O3EU-ETDV

Otevirani dvefi shora dold

XEFT-03EU-EGDN

Otevirani dvefi shora dold

XEFT-04HS-ETDV

Otevirani dvefi shora dol

XEFT-04HS-EGDN

Otevirani dvefi shora dold

XEFT-O3HS-ETDV

Otevirani dvefi shora dolt

Druh zavirani dvefi Manudlini Manudlini Manualni Manualni
Rozte¢ vsunt 75 mm 75mm 75mm 75mm
Frekvence 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napéti 400V ~ 3N 230 V~1N 230 V~1IN 230 V~1N
Elektricky pfikon 6,9 KW 3,45 KW 3,45 KW 2,95 KW
Rozméry (S+H+V v mm) 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Hmotnost 57 kg 46 kg 39kg 36 kg

L= XEFT-0O4EU-ELDV XEFT-03EU-ELDV XEFT-04HS-ELDV XEFT-03HS-ELDV
Druh otevirani dvefi Otevirani dvefi shora dold Otevirani dvefi shora dold Otevirani dvefi shora doll Otevirani dvefi shora doll
Druh zavirdni dvefi Manudlini Manudlini Manualni Manualni
Roztec vsuni 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frekvence 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napéti 400V -~ 3N 230 V-1IN 230 V~1IN 230 V-~ 1IN
Elektricky pfikon 6,9 KW 3,45 KW 3,45 KW 2,95 KW
Rozméry (S+H+V v mm) 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Hmotnost 57 kg 46 kg 39 kg 36 kg

XEFT-O3HS-EGDN

Otevirani dvefi shora dold

Druh zavirani dvefi Manudlini Manualini Manualni Manualni
Roztec vsuni 75 mm 75 mm 75 mm 75 mm
Frekvence 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Napéti 400V ~ 3N 230 V-1N 230 V-1IN 230 V~1N
Elektricky pfikon 6,9 KW 3,45 KW 3,45 KW 2,95 KW
Rozméry (S+H+V v mm) 800x811x500 800x811x425 600x669x500 600x669x425
Hmotnost 57 kg 46 kg 39kg 36 kg

Otevirani dvefi zleva do prava:

napriklad kod XEFT-TOEU-EMLV (L=vlevo) (R=vpravo)
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Pozadujte vic.

DIGESTOR VENTLESS

Pro verze MAST=R, TCUCHaL =D.
Frekvence: 50 / 60 Hz

Elektricky pfikon: 0,2 kW - Primér vystupniho kominku: 121 mm
Min. priitok vzduchu: 550 m3/h - Max. priitok vzduchu: 750 m3/h
Rozméry: 800x863x276 SxHxV mm

Art.: XEKHT-HCEU

Pro verze MAST=R,TCUCH L=DaGQC.
Frekvence: 50 / 60 Hz

Elektricky pfikon: 0,1 kW

Rozméry: 800x863x205 SxHxV mm

Art.: XEKHT-ACEU

Pro verze MAST=R, TCUCHaL=D.
Frekvence: 50 / 60 Hz

Elektricky piikon: 0,2 kW - Primér vystupniho kominku: 121mm
Min. préitok vzduchu: 550 m3/h - Max. priitok vzduchu: 750 m3/h
Rozméry: 600x731x276 SxHxV mm

Art.: XEKHT-HCHS

Pro verze MAST=R,TCUCH L=DaGQC.
Frekvence: 50 / 60 Hz

Elektricky pfikon: 0,1 kW

Rozméry: 600x731x205 SxHxV mm

Art.: XEKHT-ACHS

KYNARNY

Pro verze MAST=R, TCUCHaL =D.
Kapacita: 8 600x400

Napéti: 220-240V~1PH+N+PE

Frekvence: 50 / 60 Hz - Elektricky pfikon: 1,2 Kw
Rozméry: 800x792x750 SxHxV mm - Hmotnost: 37 kg
Art.: XEKPT-08EU-C

Pro verze MAST=R, TCUCHaL =D.
Kapacita: 10 600x400

Napéti: 220-240V~1PH+N+PE

Frekvence: 50 / 60 Hz - Elektricky pfikon: 1,2 Kw
Rozméry: 800x792x886 SxHxV mm - Hmotnost: 42 kg
Art.: XEKPT-10EU-C

Pro verze MAST=R, TCUCHaL=D.
Kapacita: 8 460x330

Napéti: 220-240V~1PH+N+PE

Frekvence: 50 / 60 Hz - Elektricky pfikon: 1,2 Kw
Rozméry: 600x711x750 SxHxV mm - Hmotnost: 35 kg
Art.: XEKPT-08HS-C

SPOJOVACI SADA

Kompatibilni se vSemi modely.
Kompletni sada pro propojeni peci.
Art.: XWKQT-0OEF-E

Obsahuje veskeré nezbytné dily
potiebné pro instalaci dalsi pece na pec
ROSSELA ve viech verzich

Art.: XWKQT-04EF-E

Kompatibilni se vSemi modely.
Kompletni sada pro propojeni peci.
Art.: XWKQT-OOHS-E

PODSTAVEC

A4 dERARY

Kompatibilni se vSemi modely.
Rozméry: 794x688x738 SxHxV mm
Rozte¢: 60mm - Hmotnost: 10 kg
Art.: XEKRT-08EU-H

Kompatibilni se vdemi modely.
Rozméry: 794x688x559 SxHxV mm
Rozte¢: 60mm - Hmotnost: 7 kg
Art.: XEKRT-06EU-M

Kompatibilni se vSemi modely.
Rozméry: 794x688x150 SxHxV mm
Hmotnost: 4 kg

Art.: XWKRT-00EF-F

Kompatibilni se vSemi modely.
Rozméry: 594x546x783 SxHxV mm
Rozte¢: 60mm - Hmotnost: 9 kg
Art.: XEKRT-08HS-H

Kompatibilni se vdemi modely.
Rozméry: 594x546x559 SxHxV mm
Rozte¢: 60mm - Hmotnost: 6 kg
Art.: XEKRT-06HS-M

Kompatibilni se vSemi modely.
Rozméry: 594x546x150 SxHxV mm
Hmotnost: 3 kg

Art.: XWKRT-00HS-F

SADA PRO ZASOBNIK VODY

Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH
aL=D. aL=D.

Art.: XHCO21 Art.: XHC020

Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH
aL=D. aL=D.

Art.: XHC023 Art.: XHC022

Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH Kompatibilni s verziMAST=R, TCUCH
eL=D. eL=D.

Art.: XHC024 Art.: XHC024

Pro verze MAST=R, TCUCHaL =D 600x400 & 460x330
Art.: XHCO16

Kompatibilni se vSéemi modely 600x400 & 460x330.
Art.:XECO15

Kompatibilni se vséemi modely 600x400 & 460x330.
Art.: XUCO012

Kompatibilni se vsemi modely 600x400. Kompatibilni se vsemi modely 460x330.
Art.: XUCO35 Art.: XUC025

Kompatibilni se vSemi modely 600x400 & 460x330.
Art.: XUC045

UNOX.CARE

Pro modely CAMILLA e VITTORINMAST=ZR, TCUCHaL=D.
Art.: XHCO03

Pro modely CAMILLA e VITTORINMAST=R, TCUCHaL =D.
Art.: XHCO04

Pro modely ROSSELLANA,ELENA, ARINNNA & STEFANIN MAST=R, TCUCHeL =D.
Art.: XHCO10

Pro modely ROSSELLN,ELENA, ARINNNAN & STEFANIN MAST=R, TCUCHeL=D.
Art.: XHCOT

PRIPOJENI K INTERNETU

llustraéni foto sadu XECO12

Kompatibilni s modely BAKERLUX SHOP.Pro™ MAST=Ra TCUCH.
LAN kit
Art.: XECOT1

Wi-Fi kit
Art.: XECO12
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BAKERLUX SHOP.Pr¢’

e Standard O Volitelné — Neni k dispozici

PECICi REZIMY
Konvekéni peceni 30 °C - 260 °C
Kombinovany rezim konvekcniho peceni a pary 48 °C a 260 °C
maximalni teplota predehfati 260 °C
POKROCILE A AUTOMATICKE NASTAVENI PECiCiCH PROCESU
Pecici kroky
RYCHLE PROGRAMY
PROGRAMY:
PROGRAMY: moznost pfifazeni ndzvu a obrazku ulozenym programtm
PROGRAMY: moznost ulozit ndzev receptu
MULTI.Time: technologie spravujici vice jak 10 ¢asovacl pro kontrolu pFipravy rtiznych produkt( soucasné
Pripojeni k internetu kabelem LAN
DATA DRIVEN COOKING technologie: shromazduje data, zpracovava informace, analyzuje zplisob vyuZiti zafizeni a navrhuje jeho optimalizaci na zakladé redlnych hodnot
DISTRIBUCE VZDUCHU UVNITR PECiCi KOMORY
AlIR.plus technologie: 2 manualné nastavitelné rychlosti ventilatoru
AIR.plus technologie: ventilatory s reverznim chodem
RIZENE KLIMA V PECiCi KOMORE
STEAM.Plus technologie: kombinovany rezim konvekéniho peceni a pary (20-40-60-80-100%)
DRY.Plus technologie: rychlé odvétrani vihkosti z pecici komory
ADAPTIVE.Cooking technologie: jeden plech nebo zcela naplnéna komora, vzdy stejny vysledek
AUTO.Soft technologie: kontrolovany narst teploty pro jednotnost peceni
SMART .Preheating technologie: pfedehrati pece na pozadovanou teplotu s ohledem na predesly pecici proces
SESTAVA
MAXI.LINK technologie: umoziuje zapojeni zafizeni do sestavy na sebe
TEPELNA IZOLACE A BEZPECNOST
Protek.SAFE™ technologie: maximaini tepelna efektivita a bezpe¢nost
Protek.SAFE™ technologie: brzda ventilatoru omezujici unik tepla pfi otevreni dvefi pro snizeni energetické disperze
OTEVIRANI DVERI
Otevirani dvefi shora doll
Automatické otevirani dvefi zprava doleva (pouze pro verze Matic)
Manualni otevirani dvefi zprava doleva
POMOCNE FUNKCE
Moznost nastaveni teploty predehfati pro jednotlivé programy az na 260 °C
Zobrazeni ¢asového odpoctu pro dokonceni zvoleného peciciho programu
Kontinudlni rezim «INF»
Zobrazeni nastaveného a skutec¢ného casu, teploty a vihkosti uvnitf komory a rychlosti otacek ventilatoru
nastavitelné zobrazeni teploty ve °C nebo °F
TECHNICKE DETAILY
Vsuny pro plechy s L-profilem (pouze pro modely CAMILLA a VITTORIN)
Vsuny pro plechy z pochromované oceli s protiskluzovou Upravou (pouze pro modely ELENANA a ROSSELLA)
Vsuny pro plechy z pochromované oceli s protiskluzovou Upravou (pouze pro modely STEFANIANA a ARIANNA)
Ovladaci panel je izolovany proti infiltraci pary do fidici desky (IPX4)
Nizka hmotnost - robustni konstrukce vyuzivajici moderni materialy
Kontaktni dverni spinac
Bezpecnostni termostat
Oteviratelné vnitini sklo pro jednoduchou udrzbu (pouze pro modely s bo¢nim otvirdnim dveri)

Snadno omyvatelné vnitfni sklo (pouze pro modely s otvirdnim dvefi ze shora dol()

=R

MAST

TCUCH

LONG[A X1

Moznost prodlouzeni zaruky na nahradni dily az na 4 roky nebo na 10,000 provoznich hodin*

Hmatatelny dlkaz kvality a spolehlivosti peci fady
BAKERLUX SHOP.Pro™. UNOX vadm nabizi moznost
prodlouzeni zaruky* na nahradni dily aZ na 4 roky
nebo na 10.000 provoznich hodin a na vykon prace
spojené s opravou az na 2 roky nebo na 10.000
provoznich hodin.Aktivace zdruky LONG.Life4 je snadna.
Staci pfipojit vasi novou pec BAKERLUX SHOP.Pro™
verze MASTER a TOUCH k internetu kabelem ethernet
(LAN) nebo Wi-Fi prostfednictvim prislusnych doplikd

PRISLUSENSTVI PRO PRIPOJENI K INTERNETU
PRO KAKERLUX SHOP. PRO MASTER A TOUCH

Art.: XECOTI LAN kit
Art.: XECO12 Wi-Fi kit



INTERNATIONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

UNOZS

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPE ASIA & AFRICA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCUS, NPUBAATUKA U CTPAHbI CHI
UNOX POCCHA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANAS.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 295198760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 47817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak
Ekipmanlari EndUstri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530 176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 32 23 218

BbATAPUS

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 23 13 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084
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UNOX KOREA CO. Ltd.
O|MH|: info.asia@unox.com
T3} +82 2 69410351

AMERICA & OCEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +97155 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999
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UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
BB info.china@unox.com
BiE: +86 2156907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: #1800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DE CV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel.: +52 1555 4314180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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V katalogu jsou pouzity ilustrativni obrazky produktu.

UOZORNENI: Veskeré Udaje v katalogu mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.



